
 

남녀평등센터 '부케 21' ４층 워크룸 

신청 방법 
 

아래의 QR 코드 혹은 협회 HP 에서 신청해 주십시오. 
 

 

Google Form URL QR 코드 ▶ 
 

 

협회 HP： 

https://www.chuo-ci.jp/events/event/14025/ 

오시는 길：지하철 히비야선/JR 선 핫초보리 

(八丁堀）역 A2 / B3 출구에서 도보 3 분 

장소:   

츄오구문화・국제교류진흥협회（CCIEA） 

 
TEL: 03-3297-0251   WEB: https://www.chuo-ci.jp/   Email: bunkoku@chuo-ci.jp 

: @cciea_chuo           

（츄오구 미나토 1-1-1) 

● 참가비무료  ● 예약제  ● 정원 24 명*（15 세 이상） 

● 츄오구 주민・근무자・재학자 우선 

● ● 気象・災害リスク 

● 台風・暴風・大雨・大雪などによる 交通機関の計画運休・遅延・運休見込み 

● 警報級の気象情報（特に暴風警報・大雨警報など） 

● 地震・津波・火山活動などの自然災害発生時 

● ● 交通リスク（往路を含む） 

● 主要交通機関の運休・大幅遅延の可能性 

● 道路の通行止め・渋滞・危険箇所の発生 

● 参加者が安全に会場へ到達できないと判断される状況 

● ● 会場・運営側のリスク 

● 会場設備の安全性が確保できない 

● スタッフの確保が困難 

● 周辺環境の危険（倒木・冠水・停電など） 

● 🕒 2. 判断タイミング 

● ● 原則：前日までに判断 

● 参加者の移動計画を考慮し、可能な限り早期に決定 

● 気象庁の予報や交通機関の計画運休情報を基準にする 

● ● 例外：急変時の当日判断 

● 夜間の急激な天候悪化 

＊신청 다수의 경우는 4 월 30 일에 추첨으로 참가자를 결정합니다. 공석이 있는 경우는 

모집을 계속하므로 웹사이트를 봐 주세요. 

 

풍부한 자연 속에서 일본의 식문화는 오랜 세월에 걸쳐 발전해 

왔습니다. ‘다시(だし)’는 모든 일본 요리의 기본이 되는 중요한 

것입니다. 1699 년에 창업한 가쓰오부시 전문점 ‘닌벤(にんべん)’의 

전문가를 모시고, 가쓰오부시가 만들어지는 과정을 배우며 직접 

깎아 보고, ‘다시’를 우려내는 체험을 합니다. 갓 깎은 

가쓰오부시의 풍부한 향과 진짜 ‘다시’의 맛을 느끼며 

 국제교류를 즐겨 보지 않으시겠어요. 

5 월 16 일(토)    

일시 

ＣＣＩＥＡ 국제교류살롱 

 

 ＊오후 1 시 50 분 까지 회장에 오세요. 

14:00*-16:00 
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협력：주식회사 닌벤(にんべん) 

다시를 우려내는 모습 ► 

문의사항 

2026.05 

https://www.chuo-ci.jp/events/event/14025/
https://www.chuo-ci.jp/

